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S A M E D I  E T  D I M A N C H E  D E  9 H  À  1 6 H

E N T R É E S   

Soupière du moment   6 , 9 5 
 
Salade d’endives et choux de Bruxelles, 
pommes, pacanes et canneberges   7 , 9 5

P L A T S  P R I N C I P A U X   

Panini à la poitrine de dinde 
fromage à la crème, moutarde à l’ancienne,  
confit de canneberges, de poires et de raisins aux épices   1 4 , 9 5 
 
Gaufre à la farine de maïs et cheddar 
chou-fleur rôti,  jambon au miel,  
crème sûre à la moutarde et oeuf au plat  1 8 , 9 5 
 
Cromesquis de boudin aux oignons caramélisés 
oeuf poché, céleri ,  pomme verte, vinaigrette aux lardons  
et purée de céleri-rave au beurre noisette  1 7 , 9 5 
 
Croissant doré 
beurre de poires, chantilly au thé chaï,  clémentine  
et ganache au chocolat noir  1 5 , 9 5 
 
Tartine d’asperges et hummus à la betterave  
oeuf mollet, pesto de persil, salade aux pétales d’oignon mariné 1 7 , 9 5 
 
Courge poivrée farcie au tofu et à la ricotta  
oeuf au plat,  poireau, épinard, choux de Bruxelles, 
raisins et noisettes grillées  1 7 , 9 5 
 
Bol de gruau  
sauce caramel aux bananes, yogourt crémeux à la  
féve tonka et crumble à l'avoine  1 2 , 9 5 
 
Pancakes dodues  
compote de cerises, crème aux amandes et tire éponge 1 4 , 9 5

P E T I T E S  F R I N G A L E S  

Pain aux courgettes et double chocolat   2 , 9 5 
 
Pain aux bananes   2 , 9 5 
 
Muffin  
saveurs du moment  2 , 9 5 
 
Croissant au beurre 
servi avec confiture de saison    3 , 7 5 
 
Petit pot de yogourt à la vanille 
zestes d'orange, compote de canneberge et granola maison  5 , 9 5


